
Mutfakta Bilim

Kad›n, 

Erkek ve 

Dil

Nanoteknoloji

Kansere Karfl›

Yafl›n›

Saklayamayanlar..

Haz›rlan›yor...

Baz›lar›m›z büyük bir özenle yafl›m›z›

saklayadural›m, do¤an›n biliminsanlar›na

karfl› yafl›n› saklamas› her geçen gün

daha da güçlefliyor. A¤açlar›n ve bal›k

pullar›n›n yafl halkalar›n›n say›m› ve

karbon izotoplar›n›n kullan›lmas›yla

yap›lan yafl tayinlerinin yan›nda, ad›n›

çok daha az duydu¤umuz tekniklerle de canl›lar›n yafllar›

saptanabiliyor. Baz› kemiklerin belirli bölgeleri, difller ve hatta iç

kulakta bulunan tafllar bile canl›lar›n yafl›n› ele verebiliyor.

Güzel yemek piflirmek

bir sanat m›d›r?

Olabilir... Kimi

araflt›rmac›lara göreyse,

güzel yemek piflirmek,

sanattan çok bir

araflt›rma alan›... Ad› da,

“moleküler gastronomi”!

Ona, mutfak kimyas›, ya

da yiyeceklerin ve yemek

piflirmenin bilimi de

diyebilirsiniz!..

Nanoteknoloji bugüne de¤in

malzeme bilimi ve elektronik

alanlar›ndaki baflar›l›

uygulamalar›yla ad›ndan çok

söz ettirdi. Ancak art›k bu

"küçük bilim", bir türlü çare

bulunamayan kansere karfl›

savafl›mda da en ön saflarda yer

alacak. Biliminsanlar› kimya,

fizik, mühendislik, malzeme

bilimi, biyokimya ve moleküler biyoloji gibi birçok farkl› disiplini ayn›

amaç u¤runa bir araya getiriyorlar. Bu "tak›m"da görev alacak olan

nanoteknolojiye de çok ifl düflecek.

Kad›nlar ve

erkekler... 

Bir flekilde

iletiflim kurmay›

baflar›yoruz. Ama

kulland›¤›m›z

dilin ne kadar

farkl› oldu¤unun

ya da birbirimizin

dilini ne kadar

farkl›

alg›lad›¤›m›z›n

fark›nda m›y›z? 
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